Urzadzenie do gotowania w niskich temperaturach -
Sous Vide GN 1/1

Parametry produktu

Galeria produktu

Sous Vide GN 1/1 to urz?dzenie do gotowania w niskich
temperaturach. Przyrz?dzane w ten sposob potrawy nie
trac? smaku, aromatu ani warto?ci od?ywczych. Niska
temperatura zapewnia rbwnomierne gotowanie mi?sa,
ryb, warzyw a nawet owocéw.
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